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Y HAMEL

Madelaine (La)

La Madelaine est un fromage doux produit a partir de lait de brebis.

La fromagere derriére La Madelaine est Marie-Chantal Houde, une ancienne
employée de La fromagerie Hamel. Elle travaille avec son frére Jean-Paul qui
s'occupe de la bergerie. Il 'y a plus 200 brebis qui vivent a la Bergerie Nouvelle
France, c'est leur lait qui est utilisé pour créer le Zacharie Cloutier.

CARACTERISTIQUES ACCORDS
Pate Molle Vin blanc
Intensité Doux Y

g =% Sancerre, Crozes-Hermitage
Type de lait Brebis

. . L Vin rouge
Traitement du lait Pasteurisé
e
e

Pays Canada (Québec) Cétes de Bourg, St-Chinian
Région Estrie

Biere
Détails Racine

Blanche Douce

Producteur Fromagerie Nouvelle-France < Cream Ale
M.G. 28%

PRODUITS SIMILAIRES
Affinage minimum 1 mois
Famille Pate molle a cro(te fleurie » Brebiou
Mode de fabrication Artisanal » Crottin de brebis
Particularités N/A
Aspect
N/A
Godt

Doux. Aromes délicats de lait de brebis et de foin frais.
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